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Fritz Gempel
Unternehmensberater
und Metzgermeister

Eine gekonnte Mischung aus
klaren Linien und gezielten
optischen Unterbrechungen
sind das Optimum in der
Frischetheke. Einmal ausge-
klugelt, kann in jeder Filiale

derselbe Aufbau stehen:
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MODULARES SYSTEM

Das modulare System - o

clever, durchdacht und
flexibel im Baukastenprinzip

Thekenausstattung mit System: Heute sind effektive L&sungen gefragt, die Zeit
und Personal schonen. Um das ,Prinzip Ordnung” einzuhalten und dennoch so
individuell wie méglich zu bleiben, sind unsere Systeme genau das Richtige. Der
Mehrfachnutzen: lhre Warenauslage wirkt strukturiert und ansprechend.
Zugleich bleibt Ihnen mehr Zeit fur Ihre eigentlichen Aufgaben zur Verfligunag.

Und so funktioniert das modulare System:

Fiir verschiedene Thekentiefen setzen Sie Auslageplatten und -schalen

in einem schliissigen Raster ein - perfekt kombiniert und Sie gewinnen
zudem an Platz und Ordnung. Damit nutzen Sie lhre Bedientheke effizient
und schaffen gezielt Nachfrage.

System 8.0 fiir Thekentiefen von 800 - 840 mm.

Alle darin enthaltenen GréRen sind untereinander kombinier-
bar und garantieren die einfache und effiziente Nutzung.

System 8.4 fiir Thekentiefen von 840 - 870 mm.

Alle darin enthaltenen GroRen sind untereinander kombinier-
bar und garantieren die einfache und effiziente Nutzung.

System 8.7 fiir Thekentiefen von 870 - 900 mm.

Um das Potenzial sehr tiefer Frischetheken zu nutzen,
verwenden Sie dieses spezifische System.

GN /Gastronorm

Ideal flr Frischetheke, Buffet, Partyservice und Gastrobereich.
Mit 16 verschiedenen GN Abmessungen ersetzen Sie schwere
Edelstahlbehalter, deren Eckradien oft nicht zusammenpassen.
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Strukturiertes Erscheinungsbild
Fir eine liickenlose Bestiickung
Variabel an Warenmenge anpassbar
Fir verschiedene Thekentiefen
Leicht adaptierbar im Filialbetrieb
Auch ohne Vorkenntnisse
anwendbar



